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62.865-600
CE

Cuisine Centrale Municipale
de Vitry en Artois

Personnes Agées

Vitry V
Artois'®

LUNDI

BIO BT’Q
-
SEMAINE DU 31 AOUT SEMAINE DU 7 AU 12 SEPTEMBRE SEMAINE DU 14 AU 19 SEPTEMBRE
AU 05 SEPTEMBRE 2026 2026 2026
CAROTTES RAPEES CHARCUTERIE ET CONDIMENT POTAGE TOMATE

POISSON MEUNIERE SAUCE TARTARE

COEUR DE BLE ET EPINARDS

FROMAGE

MOUSSE CAFE

POULET A L'ANANAS

COEUR DE BLE
PIPERADE

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

PAELLA AU POULET

RIZ BIO

FROMAGE

CREME VANILLE

BETTERAVES ROUGES

BOLOGNAISE AU BOEUF

SALADE VERTE VINAIGRETTE

EMINCE DE PORC SAUCE FORESTIERE

CELERI RAVE

BOULETTES DE BOEUF TOMATE BASILIC

MARD! TORTIS BIO Poﬁig?ggsczixg:gﬁom ii?gﬁc;ﬁlfllg
FROMAGE FROMAGE FROMAGE
COMPOTE DE POMME YAOURT AUX FRUITS FRUIT DE SAISON
MELON CAROTTTES RAPEES VINAIGRETTE MELON
ROTI DE PORC SAUCE PROVENGALE BOULETTES AU BOEUF SAUCE NAPOLITAINE JAMBON BRAISE SAUCE BARBECUE
MERCRED!I CAROTTES BRAISEES SEMOULE BIO PUREE DE POMMES DE TERRE
SEMOULE BIO BRUNOISE DE LEGUMES PUREE DE COURGETTES
FROMAGE FROMAGE FROMAGE
CREME DESSERT VANILLE LIEGEOIS CHOCOLAT YAOURT LOCAL SUCRE
CONCOMBRES VINAIGRETTE PASTEQUE COLESLAW VINAIGRETTE
SAUTE DE DINDE AUX HERBES SAUCE CARBONARA CARBONADE A LA FLAMANDE
JEuD! HARICOTI;'}IIEIE'?'S ALAL MACARONIS BIO SALKS:ET 5ZRTE
FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON QUATRE QUART FLAN CHOCOLAT
FRIAND AU FROMAGE MACEDOINE MAYONNAISE SALADE FROMAGERE VINAIGRETTE
OMELETTE NATURE COLOMBO DE COLIN MSC POISSON MSC FAGON CARBONARA
VENDREDI COURGSZT;SRA'SEE EPIN ARIF;;ZABII.(i CREME COQUILLETTES BIO
FROMAGE FROMAGE FROMAGE
YAOURT AROMATISE LOCAL FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
MELON SAUCISSON A L'AIL
CHOUCROUTE SAUTE DE PORC STEAK AU VEAU SAUCE POIVRE
SAMEDI POMMES DE TERRE ET VIANDE POMMES EETTE?EEI';'SSOLEES ciokgﬁzs
FROMAGE FROMAGE FROMAGE
CLAFOUTIS TARTE POIRE ECLAIR CAFE
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Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements
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Cuisine Centrale Municipale

de Vitry en Artois V|tr /
‘Personnes Agées Aryt ois'®
BIO @H
SEMAINE DU 21 AU 26 SEPTEMBRE SEMAINE DU 28 SEPTEMBRE AU 03 SEMAINE DU 05 AU 09 OCTOBRE
2026 OCTOBRE 2026 2026

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE

SAUTE DE PORC SAUCE AIGRE DOUCE

OEUF DUR SAUCE COCKTAIL

COLIN MSC FACON BLANQUETTE

SALADE DE CHOU CHINOIS AUX POMMES

SAUTE DE DINDE SAUCE BARBECUE

Lo BROCOLIS AUX OIGNONS RIZ BIO  COEUR DE BLE
RIZ BIO PILAF FONDUE DE POIREAUX LEGUMES COUSCOUS
FROMAGE FROMAGE FROMAGE
LIEGEOIS VANILLE YAOURT AROMATISE LOCAL MOUSSE CHOCOLAT
SALADE DE LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES A LA VINAIGRETTE CELERI RAVE SAUCE REMOULADE
TORTELLINIS RICOTTA EPINARDS ROTI DE DINDE JUS LIE VIANDE LASAGNES AU BOEUF
. FARFALLES BIO SALADE VERTE
MARDI SAUCE FROMAGERE PETITS POIS AUX OIGNONS BRUNOISE DE LEGUMES
FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON CAKE MARBRE AU CHOCOLAT
SALADE DE MAIS ET POIVRONS VINAIGRETTE | SALADE DE PERLES DE PATES AU SURIMI MSC CREPE AU FROMAGE
. . . STEAK HACHE AU VEAU
SAUCISSE DE VOLAILLE SAUCE A LA CREME ESCALOPE PANE A I ks
ERCREDI COEUR DE BLE BLE POMMES DE TERRE VAPEUR
CAROTTES AUX OIGNONS CAROTTES BROCOLIS
FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FROMAGE BLANC AROMATISE MOUSSE CHOCOLAT COMPOTE DE FRUITS
CONCOMBRES VINAIGRETTE SALADE HARICOTS VERTS MACEDOINE DE LEGUMES
BRANDADE DE COLIN MSC NUGGETS DE POULET BOEUF A LA TOMATE
SEMOULE BIO FRITES
JEUDI SALADE VERTE i e
FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
CELERI RAVE SAUCE REMOULADE POTAGE DE LEGUMES POTAGE DE LEGUMES
EMINCE DE DINDE SAUCE FORESTIERE | JAMBON BRAISE SAUCE ECHALOTE PERSILLEE| COLIN MSC MEUNIERE SAUCE TARTARE
VENDREDI HARICOTS VERTS POMMES DE TERRE VAPEUR RIZBIO
POMMES DE TERRE PERSILLEES CHOU FLEUR GRATINE EPINARDS
FROMAGE FROMAGE FROMAGE
ECLAIR AU CHOCOLAT BEIGNET FRUITS FRAIS
FRIAND FROMAGE SALAMI CORNICHON
COTE DE PORC TARTIFLETTE CUISSE DE POULET
POMMES DE TERRE POMMES DE TERRE
SAMEDI FLAGEOLETS SALADE JARDINIERE DE LEGUMES
FROMAGE FROMAGE FROMAGE
CRUMBLE COMPOTE BISCUIT TARTE AUX POMMES

en-Barceul

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements
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BIO @

SEMAINE DU 12 AU 17 OCTOBRE 2026

SEMAINE DU 19 AU 24 OCTOBRE 2026

CONCOMBRES A LA GRECQUE

CHILI SIN CARNE AU BOEUF

CELERI RAPE VINAIGRETTE

BOLOGNAISE

RIZ BIO
LUNDI CAROTTES BRAISEES MACARONIS BIO
FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON CREME DESSERT VANILLE
POTAGE TOMATE FRIAND AU FROMAGE

MARDI

SAUTE DE VOLAILLE

POMMES DE TERRE VAPEUR
LEGUMES TAJINE

FROMAGE

CREPE SUCREE

OMELETTE

POMMES DE TERRE SAUTEES
PETITS POIS AU JUS

FROMAGE

BANANE CHOCOLAT

MERCREDI

HARICOTS ROUGES AU MAIS

BOULETTES AU BOEUF

SEMOULE
COURGETTES

FROMAGE

SALADE DE FRUITS FRAIS

MACEDOINE DE LEGUMES VINAIGRETTE
STEAK AU VEAU

COEUR DE BLE
HARICOTS BEURRE

FROMAGE

FROMAGE BLANC SUCRE

JEUDI

BETTERAVES

CHARCUTERIE ET CONDIMENTS
SALADE VERTE

POMME DE TERRE AU FOUR GRATINEE A LA
RACLETTE

FROMAGE BLANC AU SPECULOOS

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE

SAUTE DE POULET TEX MEX

CAROTTES BRAISEES
SEMOULE BIO

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

POTAGE DE LEGUMES

FILET DE COLIN MSC AU CITRON

POTAGE DE LEGUMES

FILET DE HOKI SAUCE CIBOULETTE

TORTIS BIO RIZ BIO
VENDRED! POTIRON A LA CREME HARICOTS VERTS
FROMAGE FROMAGE
CRUMBLE AUX POMMES COMPOTE DE FRUITS
PECHE AU THON
CASSOULET ROTI DE PORC
SAMED! POMMES DE TERRE ROSTIES
VIANDE PETITS POIS CAROTTES
FROMAGE FROMAGE
PARIS BREST CLAFOUTIS
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