
BIO ORIGINE France

Semaine du 30 août au 04 
Septembre 2021 

Semaine du 06 au 11 
Septembre 2021

Semaine du 13 au 18 
Septembre 2021

Semaine du 20 au 25 
Septembre 2021

ŒUF DUR A LA MAYONNAISE SALADE COLESLAW
BETTERAVES ROUGES BIO EN 

SALADE

FILET DE LIEU SAUCE CITRON
BOULES DE BŒUF A 

L'ECHALOTE
LASAGNE BOLOGNAISE

RIZ BIO - EPINARDS A LA CREME
SEMOULE BIO - POELEE DE 

COURGETTES
SALADE

FROMAGE FROMAGE FROMAGE

FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON MOUSSE AU CHOCOLAT

SALADE COMPOSEE CREPE AU FROMAGE SAUCISSON ET CORNICHONS

BLANC DE POULET ROTI CORDON BLEU BLANQUETTE DE POISSON

PDT DOREES – PETITS POIS 

CAROTTES

MACARONIS BIO - CONCASSE DE 

TOMATES

RIZ BIO – JULIENNE DE 

LEGUMES

FROMAGE FROMAGE FROMAGE

FROMAGE BLANC SUCRE YAOURT AUX FRUITS PETIT SUISSE AROMATISE

MACEDOINE DE LEGUMES PASTEQUE
COURGETTES RAPEES EN 

SALADE

CARBONNADE FLAMANDE ROTI DE PORC FROID
ESCALOPE DE VOLAILLE A LA 

MOUTARDE

FRITES - HARICOTS VERTS
SALADE DE P. DE TERRE ET 

CRUDITES
PRINTANIERE DE LEGUMES

FROMAGE FROMAGE FROMAGE

FRUIT DE SAISON CREME A LA VANILLE FRUIT DE SAISON

BETTERAVES ROUGES BIO A LA 

VINAIGRETTE
CELERI REMOULADE CONCOMBRE A LA CIBOULETTE MELON

PATES A LA CARBONARA
BOULES D'AGNEAU A LA 

TOMATE
SAUTE DE POULET A LA CREME

BŒUF A LA BASQUAISE ET SES 

LEGUMES

SEMOULE BIO – RATATOUILLE PUREE – CAROTTES VICHY SEMOULE BIO

FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE

FRUIT DE SAISON COMPOTE DE FRUITS FRUIT DE SAISON PATISSERIE DU JOUR

CAROTTES RAPEES A L’ORANGE TOMATES MOZZARELLA
HARICOTS VERTS A LA 

VINAIGRETTE
SALADE VERTE AU MAIS

POISSON PANE SAUCE TARTARE LASAGNE A LA BOLOGNAISE SAUMONETTE
STEAK HACHE DE VEAU SCE 

BRUNE

RIZ BIO – POELEE DE 

COURGETTES
SALADE

RIZ BIO - BRUNOISE DE 

LEGUMES

P. DE TERRE ET BROCOLIS AU 

GRATIN

EDAM FROMAGE FROMAGE FROMAGE

YAOURT AROMATISE LIEGEOIS AU CHOCOLAT MOUSSE AU CAFE FRUIT DE SAISON

QUICHE AU FROMAGE PATE DE FOIE PECHE AU THON FILET DE MAQUEREAU

SAUCISSE DE TOULOUSE ROTI DE BŒUF CREPINETTE AUX OIGNONS
CUISSE DE PINTADE A 

L'ORANGE

P. DE TERRE - HARICOTS 

BLANCS

P. NOISETTES - POELEE DE 

LEGUMES

P. DE TERRE - DUO DE 

HARICOTS

P. DE TERRE ROTIES - POELEE 

DE LEGUMES

FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE

CREME DESSERT PATISSERIE PATISSERIE CREME DESSERT A LA VANILLE
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BIO ORIGINE France

Semaine du 27 Septembre au 
1er Octobre 2021

Semaine du 04 au 09 
Octobre 2021

Semaine du 11 au 16 Octobre 
2021

Semaine du 18 au 23 Octobre 
2021

MACEDOINE DE LEGUMES H. VERTS EN SALADE COUSCOUS GARNI BETTERAVES ROUGES

QUICHE AU FROMAGE BŒUF AUX OIGNONS SEMOULE BIO – LEGUMES PATES A LA BOLOGNAISE

SALADE TORTIS BIO FROMAGE FROMAGE

FROMAGE FROMAGE COMPOTE POMME-PECHE FROMAGE BLANC SUCRE

FRUIT DE SAISON CREME AU CHOCOLAT

CAROTTES RAPEES AU CITRON CAKE A LA CAROTTE CHOU-FLEUR SAUCE COCKTAIL SALADE FROMAGERE

SAUTE DE PORC AU CURRY SAUTE DE PORC
STEAK HACHE DE VEAU SAUCE 

POIVRE
BŒUF AUX CAROTTES

PDT - JARDINIERE DE LEGUMES P. DE TERRE - CHOU-FLEUR
P. DE TERRE PERSILLEES – 

PETITS POIS 
FRITES

FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE

PATISSERIE DU JOUR TARTE AU SUCRE PETIT SUISSE SUCRE FRUIT DE SAISON

SALADE COMPOSEE BETTERAVES ROUGES BIO ŒUF DUR A LA MAYONNAISE HARICOTS VERTS A L’ECHALOTE

CHIPOLATAS GRILLEES CUISSE DE POULET AUX OLIVES ROTI DE PORC A LA FORESTIERE
PAUPIETTE DE VEAU A LA 

MOUTARDE

SEMOULE BIO - TOMATE ROTIE
POMMES DE TERRE AU THYM - 

PETITS POIS

P. DE TERRE DOREES AU FOUR – 

H. VERTS

GRATIN DE P. DE TERRE – 

SALADE

FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE

FROMAGE BLANC ET SPECULOOS FRUIT DE SAISON LIEGEOIS A LA VANILLE MOUSSE AU CHOCOLAT

SALADE D'AGRUMES CROISILLON AU FROMAGE POTAGE DU JOUR SALADE COLESLAW

AIGUILLETTES DE DINDE AUX 

CHAMPIGNONS
FILET DE POISSON ET SA SAUCE MARMITE DU PECHEUR

FILET DE POISSON SAUCE 

DIEPPOISE

COQUILLETTES BIO
CŒUR DE BLE - BRUNOISE DE 

LEGUMES
GRATIN DE PATES RIZ BIO – FONDUE DE POIREAUX

FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE

ENTREMETS AU CARAMEL YAOURT AROMATISE FRUIT DE SAISON PATISSERIE DU JOUR

TOMATE CIBOULETTE CELERI RAPE PERSILLE CONCOMBRE A LA BULGARE SAUCISSON ET CORNICHONS

FILET DE POISSON MEUNIERE HACHIS PARMENTIER ESCALOPE VIENNOISE
AIGUILLETTES DE POULET AU 

CURRY

POMMES DE TERRE - EPINARDS SALADE DUO DE PUREES (PDT- POTIRON)
PDT VAPEUR – BROCOLIS A LA 

CREME

FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE

FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FLAN AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON

COCKTAIL DE THON TOMATE AU SURIMI PATE DE CAMPAGNE

POTJEVLEESCH SAUCISSE FUMEE ROTI DE BŒUF POTEE AUVERGNATE

P. DE TERRE EPICEES - POELEE 

DE LEGUMES
P. DE TERRE - LENTILLES

P. DE TERRE AU FOUR - POELEE 

D ELEGUMES
FROMAGE

FROMAGE FROMAGE FROMAGE GERVITA

LIEGEOIS MOUSSE AU CAFE PATISSERIE PAVE BRETON BISCUIT 
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