LEGENDE

Restaurant Creche de Vitrv

oo
Menu du 02 Juin au 04 Juillet 2025 .

Produits bio Repas a theme

VEGE
EVAN‘W @

| lundi3ojuin | mardi 01 juillet mercredi 02 juillet jeudi 03 juillet vendredi 04 juillet

Repas végétarien

| lundio2juin | mardi 03 juin mercredi 04 juin jeudi 05 juin vendredi 06 juin [

FRICASSEE DE POISSON

PATES - BRUNOISE DE

AIGUILLETTES AUX
POIVRONS ET OIGNONS
POMMES DE TERRE
PERSILLEES - TOMATE

ROTI DE PORC AUX
OLIVES

SEMOULE - EMINCE DE

EGRENE DE BOEUF

PATES- BRUNOISE

JAMBON

PUREE DE POMMES DE

LEGUMES ROTIE FENOUIL TERRE - SALADE
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE

FRUIT DE SAISON LAITAGE FRUIT DE SAISON YAOURT SUCRE BANANE

[ nizajuin | meizejuin | meroreizsjuin | jeucizojun | vendredi27juin |
SALADE DE TOMATES ET CHAMPIGNONS A LA

TABOULE PASTEQUE SALADE MAIS CREME ET CIBOULETTE

FILET DE POULET SAUTEF&ERB@EUF AU STEAK AU VEAU JAMBON BLANC POISSON

POMMES DE TERRE -
POMMES DE TERRE- SEMOULE - LEGUMES
PATES - CAROTTES HARICOTS PATES - LEGUMES
COURGETTES BRAISEES TAJINE VERTS-SALADE

FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE

FRUIT DE SAISON LAITAGE ABRICOT AU MIEL COMPOTE FRUIT DE SAISON

MENUS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
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MELON SALADE AU THON CSH%QEE RE ?SgN TOMATE MIMOSA CAROTTES RAPEES A MASEgS,\'A'\gDE co\;\:ﬁgl\égﬁém SALADE DE TOMATES MELON SALADE
AIGUILLETTES EM'N'SREO[\’E%“A?_EEA LA STEAK AU VEAU POISSON ROTI DE PORC ROTI gi;gERC%EAUCE EGRENE DE BOEUF OMELETTE SAUTE aERPgéJSLET AUX POISSON
PATES - LEGUMES RIZ BIO BLE- JULIENNE P?"\égﬁg ggl-ls-E/FUR;E ’ Cgﬁ"éggﬁés POE’;AU’\AoEﬁAE\)/EE-TrgTERT’E ’ PATES - LEGUMES SEM%%"ES'C"(')ESSUMES P‘IL'J;:FEED-EPE?MZE’%EE RIZ CONCASSE TOMATE
OIGNONS CAROTTES
FROMAGE HARICOTS AU BEURRE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
YAOURT FROMAGE LAITAGE FRUIT DE SAISON FROM&%EG%'Z)’TQE ALA FRUIT DE SAISON YAOURT AROMATISE COMPOTE DONUT SALADE DE FRUIT FRAIS
FRUIT DE SAISON
[ iundioojuin | mardit0juin |  mercredifijuin | jeudif2jun |  vendredi13juin |
PENTECOTE CHOUC'Z')'CEETR;“SLAUCE SALADE DE MAIS PASTEQUE SALADE
O RIBULETTE ESCALOPE SAUGE GREMEUSE | EGRENE DE BOEUF
PATES - PIPERADE PUREE COE;’KEFEDBSLE ) POMTE%BEERRE'
FROMAGE CAROTTES BIO FROMAGE FROMAGE
FRUIT FROMAGE GATEAU DU CHEF COMPOTE
YAOURT BRASSE
[ lundit6juin | mardi7juin |  mercredit8jun | jeudi19juin |  vendredi20juin |
O&/L\J\EODNUN'?\%EA SALADE COMPOSEE CELERI RAPE BIO MELON SALADE DE LENTILLES




